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Bei der Verwendung von Elektrogeraten missen immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, einschlieBlich der folgenden:

1. lesen Sie alle Anweisungen.

2. Uberprufen Sie die Spannung, um sicherzustellen, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit Ihrer Spannung kompatibel ist.

3. diese Maschine muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

4, eine enge Uberwachung ist notwendig, wenn das Gerét von oder in der Nahe von Kindern verwendet wird. Stellen Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern
und Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten auf.

5. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Feuerquelle auf, um Schaden zu vermeiden.

6. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie Teile anbringen oder
abnehmen und bevor Sie es reinigen.

7. Das Gerat sollte auf einem Tisch oder einer ebenen Flache aufgestellt werden. Stellen Sie das Gerat nicht auf die Tischkante.

8. Einige Teile werden sehr hei3, wenn das Gerat in Betrieb ist, z. B. das Dampfrohr, die Dampfdlse und der Trichterhalter. Beriihren Sie keine heiBen Teile, um Verbrihungen
zu vermeiden,

9. Tauchen Sie zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen das Kabel, den Stecker oder das Gehause des Gerats nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

10. Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn ein Fehler, ein Defekt oder ein Herunterfallen des Gerats durch einen verdachtigen Defekt verursacht wurde, und nehmen Sie das
problematische Gerét nicht in Betrieb.

1. Betreiben Sie das Gerét nicht mit einem beschéadigten Kabel oder Stecker oder nachdem das Gerat eine Fehlfunktion aufweist oder auf irgendeine Weise beschadigt
wurde. Bringen Sie das Gerat zur Uberpriifung, Reparatur oder Einstellung in die néchste autorisierte Kundendienststelle. Wenn das NETZKABEL beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um eine Gefdhrdung zu vermeiden.

12. Stellen Sie das Gerat nicht in einer Umgebung auf, in der die Temperatur unter Null liegt, da sich im Kessel und in der Pumpe Restwasser befindet, das das Gerat
beschadigt, wenn es zu Eis wird;13. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
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A Uberblick iiber wichtige SchutzmaBnahmen Seite 2 von 3

14. Das Gerat darf nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.

15. Verletzungsgefahr durch Missbrauch

16. Die Oberflache des Heizelements unterliegt nach dem Gebrauch einer Restwarme.

17. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

18. Die Kaffeemaschine sollte wahrend des Gebrauchs nicht in einen Schrank gestellt werden.

19. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgeflhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

20. Dieses Gerat ist nicht daftr bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine flr ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen,
wie das Gerat zu benutzen ist. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

21. Berthren Sie keine heien Oberflachen. Benutzen Sie Griffe oder Knopfe.

22. Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom Hersteller des Gerats empfohlen werden, kann zu Branden, Stromschléagen oder Verletzungen fihren.

23. Lassen Sie das Kabel nicht tiber Tischkanten oder Arbeitsflachen hdngen und berlihren Sie keine hei3en Oberflachen.

24, Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe von heien Gas- oder Elektrobrennern oder in einen beheizten Ofen.

25. Stecken Sie immer zuerst den Stecker in das Gerat und dann das Kabel in die Steckdose. Um das Gerat vom Netz zu trennen, drehen Sie alle Regler auf "Aus" und ziehen
Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

26. Verwenden Sie nur den fir dieses Gerat vorgesehenen Porta-Filter. Wenn die Kapsel nicht passt, den Porta-Filter nicht mit Gewalt in das Gerét einflhren.

27. WARNUNG: Um die Gefahr von Verletzungen zu vermeiden, 6ffnen Sie die Briihkammer nicht wéhrend des Briihvorgangs.

28. Verwenden Sie das Gerat nicht flr einen anderen als den vorgesehenen Zweck.

29. WARNUNG: Die Einfllloffnung darf wahrend des Gebrauchs nicht gedffnet werden.
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a) Ein kurzes Netzkabel (oder ein abnehmbares Netzkabel) ist vorgesehen, um die Gefahr zu verringern, dass man sich in einem langeren Kabel verheddert oder dariber
stolpert. b) Langere abnehmbare Netzkabel oder Verlangerungskabel sind erhéltlich und kdnnen verwendet werden, wenn man sie mit Sorgfalt einsetzt. c) Wenn ein langes
abnehmbares Netzkabel oder Verlangerungskabel verwendet wird: 1) Die angegebene elektrische Leistung des abnehmbaren Netzkabels oder des Verlangerungskabels
sollte mindestens so groB sein wie die elektrische Leistung des Gerats; 2) Wenn das Gerat geerdet ist, sollte das Verlangerungskabel ein geerdetes, dreiadriges Kabel sein;
und 3) Das langere Kabel sollte so verlegt werden, dass es nicht Uber die Arbeitsplatte oder die Tischplatte gezogen wird, wo Kinder daran ziehen oder darlber stolpern
konnen.

- Diese Anleitung finden Sie auch unter www.essenza-espresso.de

- DIESE ANWEISUNGEN SPEICHERN

- Machine use condition:

- Voltage: AC 220V 60Hz; einphasig

- Wasser: Reines Wasser und destilliertes Wasser kdnnen nicht verwendet werden. Verwenden Sie enthartetes Wasser
- Raumtemperatur: 0°C - 55°C
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EINFUHRUNG

Sehr geehrte Kaffeeliebhaber, willkommen in der Welt von Essenza, wo die Leidenschaft fir Kaffee auf Prazisionsmechanik trifft. Wir danken Ihnen von ganzem Herzen, dass
Sie sich flr unsere sorgféltig gefertigte Espressomaschine entschieden haben. Die in Deutschland entwickelten und von Hand gefertigten Produkte von Essenza verkorpern
eine perfekte Mischung aus Tradition, Fachwissen, technologischem Fortschritt und kompromissloser Qualitat.

Unser Engagement dreht sich um das einfache, aber tiefgreifende Ziel, Ihnen die besten Kaffeeerlebnisse zu ermdglichen. Ganz gleich, ob Sie ein erfahrener Kaffeegenie3er
sind oder gerade erst mit dem Kaffeegenuss beginnen, Essenza ist dazu da, Ihre Kaffeeerlebnisse zu verbessern.

Flr den seltenen Fall, dass Sie Probleme oder Fragen zu Ihrem Essenza-Produkt haben, wenden Sie sich bitte an Ihren Essenza-Handler oder direkt an uns. Ihre Zufriedenheit
ist unsere Prioritat, und wir setzen uns daflr ein, dass Ihr Kaffeegenuss nahtlos weitergeht.

Weitere Informationen tber unsere Produkte und unser Zubehdr finden Sie auf unserer Website unter www.essenza-espresso.de. Erkunden Sie die Welt von Essenza und
entdecken Sie eine Reihe von Angeboten, die Ihre Kaffeeleidenschaft erganzen.

Vielen Dank, dass Sie sich fur Essenza entschieden haben - wo Tradition, Innovation und das Streben nach Spitzenleistungen zusammenkommen, um thnen den besten
Kaffeegenuss zu bieten.

Nippen Sie, geniel3en Sie und genieBen Sie jeden Moment.
Mit freundlichen GriBen,

Ihr Alexander Losch
Technischer Leiter
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UBER DIESES HANDBUCH

- Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und befolgen Sie alle
Anweisungen.

- Bewahren Sie diese Anleitung in der Nahe der Maschine auf.

- Geben Sie bei einem Besitzerwechsel die Anleitung mit der Maschine
weiter.

Beschriebene Produkte
Diese Betriebsanleitung gilt fir das folgende Produkt: Nina

Darstellungskonventionen

Handlungen

Einzelne Handlungen sind durch ein vorangestelltes Dreieck
gekennzeichnet:

- Einzelne Anweisung

Handlungen, die in einer bestimmten Reihenfolge ausgeflihrt werden
mussen, sind nummeriert:

1. Schritt 1

2. Schritt 2
3. Schritt 3
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Verwendete Symbole und Abkiirzungen

Hier finden Sie wichtige oder interessante Informationen
% liber das Produkt und seine Funktionsweise

Sicherheits- und Warnhinweise

Sicherheits- und Warnhinweise schitzen Sie und lhre Maschine.

Lesen Sie deshalb diese Informationen sorgfaltig durch und befolgen

Sie die gegebenen Anweisungen.

Aufbau der WarnhinweiseDie Warnhinweise sind nach folgendem
Schema aufgebaut:

Die Art und Quelle der Gefahr

Folgen, wenn die MaBBnahmen zur Vermeidung der Gefahr
nicht beachtet werden

- MaBnahmen zur Vermeidung der Gefahr.

Bedeutung der Warnhinweise

- GEFAHR: Beschadigung oder Zerstorung des Produkts
- ACHTUNG: Leichte oder mittelschwere Verletzungen

- WARNUNG: Schwere Verletzungen oder Tod
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WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Beim Aufstellen

- Prifen Sie die am Aufstellungsort vorhandene Netzspannung und
nehmen Sie das Gerat nur in Betrieb, wenn diese mit den auf dem
Typenschild angegebenen Spannungsbereichen Ubereinstimmt.

- Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand dariiber stolpern
kann und es nicht mit scharfen oder sehr heiBen Gegenstanden in
Berlihrung kommt.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an. Wenn
Sie unsicher sind, wenden Sie sich an einen Elektriker.

- Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von starken Hitze- oder
Feuerquellen auf, um Schaden zu vermeiden.

- Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen und stabilen Flache auf.
Vermeiden Sie unsichere Unterlagen, die umkippen oder im
Vorbeigehen umgestoBen werden kénnen.

- Stellen Sie das Gerat auerhalb der Reichweite von Kindern und
Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten auf.

Bei der Inbetriebnahme

- Nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb, wenn das Geréat oder das
Netzkabel beschadigt sind. Wenden Sie sich in diesem Fall an Ihren
Fachhéandler oder an Emma.
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Betrieb

- Wahrend des Betriebs sind einige Gerateteile wie die Brihgruppe
oder das Dampfrohr und die DampfdUse sehr heif3. Schalten Sie das
Gerat sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
wenn das Netzkabel beschadigt ist. Achten Sie darauf, die
beschadigte Stelle nicht zu beriihren. Wenden Sie sich an lhren
Fachhandler und lassen Sie das defekte Kabel austauschen. Nehmen
Sie die Maschine erst wieder in Betrieb, wenn der Schaden
ordnungsgemal behoben ist.

- Kinder ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten diirfen das Geréat nur nach
entsprechender Einweisung bedienen. Falls erforderlich,
beaufsichtigen Sie die Personen bei der Bedienung der Maschine.

Bei Reinigungs- und Wartungsarbeiten

- Vor Reinigungs- und Wartungsarbeiten:

- Lassen Sie die Maschine abkiihlen.

- Trennen Sie die Maschine von der Netzspannung.

- Reinigen Sie die Maschine nur mit einem feuchten Tuch. Tauchen
Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.
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- Reinigung und Wartung dtirfen nicht von Kindern oder Personen mit
Einschrankungen ohne Aufsicht durchgeflhrt werden.

Bei ldngerem Nichtgebrauch

- Trennen Sie das Gerét bei langerer Nichtbenutzung (z. B. vor einem
Urlaub) von der Netzspannung.

- Uberpriifen Sie das Gerat und den Netzstecker nach langerer
Nichtbenutzung auf Beschadigungen und nehmen Sie das Gerat nur
in Betrieb, wenn es unbeschadigt ist.

BestimmungsgemaéBe Verwendung

- Das Gerat darf nur in Innenraumen verwendet werden.

- Das Gerat ist fUr den privaten und gewerblichen Gebrauch geeignet.
Magliche Einsatzorte sind z. B.

- Privathaushalte

- Personalkichen in Geschaften, Biiros und Unternehmen

- Hotels, Motels und Pensionen

- Bei gewerblicher Nutzung mussen die Personen vor dem Einsatz
des Gerates in die Bedienung eingewiesen und Uber die moglichen
Gefahren informiert werden.

- Das Gerét darf nur innerhalb des zulassigen Temperaturbereichs
(siehe technische Daten) verwendet werden. Bei Frostgefahr muss
das Wasser im Boiler abgelassen werden.
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WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

UnsachgeméBer Gebrauch

- Die Maschine darf nicht im Freien eingesetzt werden.

- Die Maschine darf nicht in Umgebungen eingesetzt werden, in
denen die zuldssigen Umgebungsbedingungen, z. B. fir Temperatur
und Feuchtigkeit, Uberschritten werden.
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LERNEN SIE DIE MASCHINE KENNEN

Auspacken

1. Offnen Sie die Verpackung und entfernen Sie alle Teile.

2. Prifen Sie alle Teile auf Vollstandigkeit und Beschadigung. Wenn
Teile fehlen oder beschadigt sind, wenden Sie sich bitte an Ihren
Fachhandler.

3. Bewahren Sie die Verpackung auf, z.B. fiir einen spateren Transport
oder eine eventuelle Einsendung zur Reparatur.

Abb. 1: Das Bild zeigt Nina
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UBERSICHT UBER DIE MASCHINE

Tropfschale: Dort sammelt sich Uberschissiges Wasser, das
gelegentlich abgelassen werden muss.

Abdeckplatte fur die Tropfschale

Display: Zum Ablesen und Andern der Einstellungen
Dampfrohr mit Diise: Zum Entnehmen von Dampf, z. B. zum
Aufschdumen von Milch

Pumpendruckanzeige: Zeigt den Druck der Pumpe in bar an
Dampfventil: Zur Regulierung der Leistung

Tassenwarmer

Tassenhalterung: Zur sicheren Aufbewahrung von Tassen
HeiBwasserleitung mit Diise: Zur Ausgabe von hei3em Wasser z.B.
fUr die Teezubereitung

Bedientasten

HeilBwasser, Einzeltasse, Doppeltasse, individuelle Tasse
Ein/Aus-Schalter / SET-Taste

Wassertank: Beachten Sie die angegebenen Fullhohen (nicht
abgebildet)

Abb. 1: Das Bild zeigt Nina
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AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN DER MASCHINE

Kaffeefluss

- Die Maschine verfligt Uber zwei Kaffeetasten, die beide separat eingestellt
werden konnen;

- Halten Sie die Kaffeetaste zur Einstellung des Durchflusses 3 Sekunden
lang gedrlckt und lassen Sie sie dann los;

- Zu diesem Zeitpunkt blinkt nur das Licht dieser Kaffeetaste, und dann
beginnt das Gerat mit der Kaffeezubereitung, wahrend die PID-Anzeige die
Kaffeemenge in Millilitern (Gramm) anzeigt;

- Wenn Sie das Gefiihl haben, dass Sie genug Kaffee getrunken haben,
driicken Sie bitte erneut diese Taste;

- Der Kaffeefluss ist eingestellt.

HeiBwasserdurchfluss

- Der Benutzer kann die HeiBwasserzeit &ndern;

- Halten Sie die HeiBwassertaste 3 Sekunden lang gedrickt und lassen Sie
sie dann los;

- Zu diesem Zeitpunkt blinkt die HeiBwassertaste und die Maschine
beginnt, heiBes Wasser zu produzieren, wahrend die PID-Anzeige die Zeit
der HeilBwasserproduktion anzeigt, die Einheit ist eine Sekunde;

- Wenn Sie das Geflihl haben, dass die Menge an heiBem Wasser in
Ordnung ist, driicken Sie bitte erneut die HeilBwassertaste;

- Der HeiBwasserdurchfluss wird konfiguriert.

Temperatur des Kaffeekochers

- Der Benutzer kann die Bereitschaftstemperatur des Kaffeeboilers andern;
Anderung des Kaffeegeschmacks;

- Halten Sie das Einstellungssymbol Qaufdem PID-Bedienfeld 2
Sekunden lang gedrickt und lassen Sie es dann los; das Heizungssymbol
blinkt, und die Parameter zeigen den aktuellen Einstellwert der
Kaffeekesseltemperatur an; - Driicken Sie das Einstellungssymbol O,um
die Temperatur einzustellen (Einheit: Celsius).
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Vorbriihzeit

- Der Benutzer kann die Vorbrihzeit und die Fermentationszeit bei der
Kaffeezubereitung dndern. Sie konnen verschiedene Kaffeesorten zubereiten.

- Halten Sie das Einstellungssymbol {} auf dem PID-Bedienfeld 2 Sekunden
lang gedrickt und lassen Sie es dann los; drlicken Sie das Einstellungssymbol
erneut; das Vorbrihungssymbol blinkt und der Parameter zeigt die aktuelle
Vorbriihungszeit an. - Driicken Sie das Einstellungssymbol <), um die
Voraufgusszeit zu dndern (Einheit: Sekunde). Die Zeit 0 zeigt an, dass keine
Vorbrihfunktion vorhanden ist.

Energiesparzeit

- Wenn das Gerét langere Zeit nicht benutzt wird, schalten Sie das Geréat
entsprechend der vom Benutzer eingestellten Leerlaufzeit aus, um Energie zu
sparen;

- Halten Sie das Einstellungssymbol 'Q' auf dem PID-Bedienfeld 2 Sekunden
lang gedrlickt und lassen Sie es dann los; dricken Sie das Einstellungssymbolﬁ-
noch zweimal; das ECO-Symbol \‘", blinkt, und der Parameter zeigt die Lange
der Leerlaufzeit an.

- Driicken Sie das Einstellungssymbol <) , um die Vorlaufzeit zu 4ndern (Einheit:
Minute). Zeit 0 bedeutet, dass das Gerat nie automatisch abgeschaltet wird.

Dampftemperatur

- Der Benutzer kann die Dampftemperatur je nach Bedarf einstellen;

- Halten Sie das Einstellungssymbol -Q- auf dem PID-Bedienfeld 2 Sekunden
lang gedrlickt und lassen Sie es dann los; drlicken Sie das Einstellungssymbol
noch dreimal; das Dampfsymbol @ blinkt, und der Parameter zeigt die aktuell
eingestellte Dampftemperatur an;

- Dricken Sie das Einstellsymbol O, um die Dampftemperatur in Grad Celsius
zu andern.
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Elektrischer Anschluss der Maschine

- Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebenen Werte
flr Netzspannung und Netzfrequenz mit dem Netz am
Aufstellungsort Ubereinstimmen.

- SchlieBen Sie das Geréat nur an eine geerdete Netzsteckdose an. Im
Zweifelsfall wenden Sie sich an einen Elektriker oder Ihren Handler.

- Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Bereiten Sie die Maschine vor
Fiillen Sie den Wassertank auf und schlieBen Sie ihn an

1. Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie den Wassertank heraus.
2. Reinigen Sie den Wassertank mit heiBem Wasser.

3. Setzen Sie den Wassertank in das Gerat ein, flllen Sie ihn mit
klarem, kaltem Wasser bis zum maximalen Fillstand und setzen Sie
den Deckel auf den Wassertank.

Ubersetzt mit www.Deepl.com/Translator (kostenlose Version)
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AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN DER MASCHINE

Siebtrager und Tamper reinigen

- Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch auch die beiden Siebe und
den Stopfer.

Temperaturen priifen / Vorheizen

eine vorzeitige Verkalkung des Gerats, verwenden
Sie kein reines oder destilliertes Wasser!

co Verwenden Sie enthéartetes Wasser. Dies verhindert
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INBETRIEBNAHME UND BETRIEB DER MASCHINE

Hinweise zur Kaffeezubereitung

Ihre Espressomaschine wurde firr den ultimativen Kaffeegenuss
entwickelt. Neben der Qualitat des Geréates sind folgende Punkte fir
die richtige Kaffeezubereitung wichtig:

Die Wasserqualitat

- Verwenden Sie immer frisches, enthartetes Wasser.

- Tauschen Sie das Wasser im Wassertank aus, wenn Sie das Gerat
langere Zeit nicht benutzen.

Die Betriebstemperatur

- Warten Sie nach dem Einschalten, bis das gesamte Geréat
einschlieBlich des eingelegten, leeren Siebtragers die optimale
Betriebstemperatur erreicht hat. Dies dauert etwa 10 Minuten.

Die Kaffeequalitat

- Verwenden Sie moglichst hochwertigen Kaffee

- Flr den besten Geschmack kaufen Sie ganze Kaffeebohnen und
mahlen sie selbst.

Richtiges Mahlen und Stampfen

- Mahlen Sie den Kaffee immer unmittelbar vor der Zubereitung frisch.

Achten Sie auch auf die Qualitat der Kaffeemiihle. Bei Bellezzi finden
Sie geeignete hochwertige Kaffeemuhlen.
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- Entscheidend fur den besten Geschmack sind neben der
Wassertemperatur der Mahlgrad und die Pulvermenge, die Sie in der
Anleitung Ihrer KaffeemUhle finden: Beginnen Sie mit einem mittleren
Mahlgrad und wahlen Sie etwa 7 g Pulver fir den Einfachfilter oder 14
g fur den Doppelfilter.

- Wenn der Kaffee zu schnell und zu diinn flie3t, wéhlen Sie einen
feineren Mahlgrad, wenn der Kaffee tropft und sehr dunkel ist, wéahlen
Sie einen gréberen Mahlgrad.

- Driicken Sie das im Siebtrager gemahlene Pulver mit dem im
Lieferumfang enthaltenen Stampfer etwas an. Entwickeln Sie dazu
einen mittleren, maoglichst gleichmaBigen Druck. Mahlgrad und
Tamperdruck wirken zusammen und haben einen starken Einfluss auf
die Qualitat von Geschmack und Crema.

Die Crema ist die cremige Schicht auf der Oberflache des
c Espressos; Farbe und Konsistenz sind ein MaR fir die
richtige Zubereitung. Die Crema sollte eine gleichméaRige,
hellbraune Farbe haben. Um die Konsistenz zu prufen,
sollte nach einigen Sekunden etwas Zucker absinken.
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Kaffee kochen

Gefahr von Verbrennungen

Teile des Gerats, insbesondere die Briihgruppe und der Portafilter
sowie die Dampf- und HeiBwasserleitungen, sind wahrend des
Betriebs sehr heil3. Es besteht Verbrennungsgefahr bei Beriihrung!

- BerUihren Sie diese Teile nicht, solange sie heif3 sind. Fassen Sie den
Siebtrager nur an dem isolierten Griff an.

Das Gerat wird an die Stromversorgung angeschlossen.

+Der Wassertank ist gefullt.

~Die Ventile fir die Dampf- und Wasserentnahme sind geschlossen.
~Die Kaffeeausgabe ist ausgeschaltet (Hebel in der unteren Position).

1. Den leeren Siebtrager einsetzen:

2. Dazu den leeren Siebtrager flr den Einzel- oder Doppelgebrauch
um ca. 45° nach links gedreht von unten in die Briihgruppe einsetzen
und nach rechts drehen, bis Sie einen Widerstand spuren. Fest, aber
nicht zu fest einschrauben!

3. Schalten Sie die Maschine mit dem Ein-/Ausschalter ein
(Abbildung 2: 11). - Die Maschine pumpt nun horbar Wasser aus
dem Wassertank in den Kessel. Beim erstmaligen Einschalten kann
dies einige Zeit dauern, da der Kessel noch véllig leer ist. Es kann
auch notwendig sein, Wasser nachzuflillen.

- Sobald der Boiler gefiillt ist, stoppt die Pumpe und dasWasser wird
aufgeheizt,
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- Das Display (Abb. 2: 3) zeigt die aktuelle Kesseltemperatur an, die beim
Einschalten des noch kalten Gerats ungefahr der Raumtemperatur
entspricht.

3. Warten Sie, bis das Gerat die Betriebstemperatur erreicht hat. Dies
dauert etwa 5 Minuten. Das Display zeigt nun die voreingestellte
Temperatur von 93°C an.

Es ist auch moglich, Kaffee zuzubereiten, bevor die gewlinschte
Kesseltemperatur erreicht ist. Da die Wassertemperatur jedoch zu
niedrig ist, wird das Ergebnis nicht zufriedenstellend sein.

4. Losen Sie den Siebtrdger durch Drehen um ca. 45° nach links, fiillen
Sie das Kaffeepulver ein, driicken Sie es mit dem Stopfer zusammen
und setzen Sie den Siebtrager wieder ein.

5. Stellen Sie eine oder zwei Tassen (je nach gewlnschtem Bezug)
unter den Portafilter und dricken Sie die Tasten flr die gewlinschte
Kaffeemenge (Einzeltasse, Doppeltasse oder individuelle Tasse).

- Der Kaffee lauft nach der eingestellten Vorbriihzeit

6. Sobald die eingestellte Kaffeemenge erreicht ist, stoppt die
Maschine die Ausgabe.
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Schaumen

A ACHTUNG

Gefahr von Verbrennungen

Das Dampfrohr, die Dlse und der austretende Dampf sind
heiB3, bei Berlihrung besteht Verbrennungsgefahr!

- Bertihren Sie wahrend des Betriebs nicht das Dampfrohr oder
die DUse. Betatigen Sie den Ventilhebel nur zur
Dampfentnahme.

- Vermeiden Sie Hautkontakt mit dem austretenden Dampf.
Achten Sie auch auf heile Spritzer.

die Dampfdiise nahe an die Oberflache des
Getranks, um etwas Luft hineinzublasen.
Dann tauchen Sie die Duse ganz in das
Getrank ein, bis es eine cremige Konsistenz
hat. Versuchen Sie nicht, so viel Schaum wie
moglich zu erzeugen, und lassen Sie das
Getrank nicht zu heil3 werden. Sonst verlieren
Geschmack und Konsistenz an Qualitat.
Grof3e Luftblasen im Schaum sind ein
Zeichen dafur, dass zu viel Luft verwendet
wurde.

‘!0 Wenn das Aufschaumen beginnt, halten Sie
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DIE MASCHINE IN BETRIEB NEHMEN UND BEDIENEN

1. GieBen Sie Milch (oder ein anderes Getrank Ihrer Wahl) in ein
ausreichend groBes Gefal3. Das GefaR3 sollte etwa doppelt so hoch
sein wie das eingeflilite Getrank.

2. Setzen Sie den Dampfrihrer auf die Tropfschale, driicken Sie die
Dampftaste und lassen Sie zuerst das Wasser ausstromen, bis nur
noch Dampf kommt.

3. SchlieBen Sie das Ventil wieder.

4, Tauchen Sie das Dampfrohr in das Getrank ein, dricken Sie erneut
die Dampftaste und bereiten Sie den Schaum in der gewlinschten
Menge und Konsistenz zu (siehe INFO-Box links).

5. Driicken Sie erneut die Dampftaste, reinigen Sie die Dampflanze
und die DUse mit einem feuchten Tuch und drlicken Sie erneut die
Dampftaste, um eventuelle Rickstande im Dampfrohr auszublasen.
6. Drucken Sie die Dampftaste zum Stoppen.

7. GieBen Sie den Milchschaum z. B. in eine mit Espresso gefillite
Tasse. Durch die Entnahme einer gré3eren Dampfmenge kann der
Dampfdruck kurzzeitig etwas abfallen. Die Maschine beginnt sofort
mit dem Aufheizen, so dass der Druck schnell wieder auf den
Ausgangswert ansteigt.

Einschalten/Ausschalten der Dampffunktion

- Wenn der Dampf nicht bendtigt wird, kann der Benutzer die
Dampffunktion ausschalten.

- Halten Sie die Dampftaste 3 Sekunden lang gedrlckt, und die
Dampffunktion wird ein- oder ausgeschaltet. Wenn die Dampffunktion
ausgeschaltet ist, leuchtet die Dampftaste nicht auf.
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INBETRIEBNAHME UND BETRIEB DER MASCHINE

HeiBes Wasser holen

A ACHTUNG

Gefahr von Verbrennungen

Die HeiBwasserleitung, die Dlse und das abgegebene Wasser sind
heif3, bei Berlihrung besteht Verbrennungsgefahr!

- Berlihren Sie wahrend des Betriebs nicht die HeiBwasserleitung
oder die Duse.

- Vermeiden Sie Hautkontakt mit dem heien Wasser. Achten Sie
auch auf heiBe Wasserspritzer.

Sie kdnnen das erzeugte heilSe Wasser z.B. fur

‘! die Zubereitung von Tee oder Caffé Americano
(Espresso mit zuséatzlichem heiBem Wasser)
verwenden.

1. Halten Sie ein GefaB unter die HeiBwasserdise und driicken Sie die

HeilBwassertaste. Weitere Einzelheiten zur Konfiguration finden Sie auf
Seite 11,
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Das dem Kessel entnommene Wasser wird sofort aus dem
Wassertank nachgeflllt. Die Entnahme einer gréBeren Wassermenge
kann daher zu einem Absinken der Kesseltemperatur flihren. Eventuell
mUssen Sie Wasser nachflllen.

Schalten Sie das Geréat aus

Im ECO-Modus schaltet sich die Maschine
Qo automatisch ab, wenn sie eine bestimmte Zeit
lang nicht bedient wird. Im
Auslieferungszustand ist der ECO-Modus EC1
eingestellt, was bedeutet, dass sich die
Maschine nach 35 Minuten ausschaltet. Wenn
der ECO-Modus aktiv ist, zeigt das DisplayEC1
an. Weitere Informationen finden Sie im
Abschnitt "Der ECO-Modus" auf Seite 18.

1. Schalten Sie das Gerat am Ein-/Ausschalter aus, wenn Sie keinen
Kaffee mehr zubereiten mochten oder wenn Sie keinen Dampf oder
HeilBwasser mehr bendtigen.

2. Nehmen Sie den Siebtréger heraus, klopfen Sie ihn aus und
reinigen Sie ihn unter heiBem Wasser. Benutzen Sie ihn jedoch erst
bei der nachsten Verwendung, damit die Gummidichtung nicht
standig unter Druck steht und das Sieb in der Brihgruppe
austrocknen kann.
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DIE ANZEIGE VERSTEHEN UND EINSTELLUNGEN ANDERN

Die LCD-Anzeige

Ihr Gerét verfligt Uber ein LCD-Display zur Anzeige und Eingabe

verschiedener Funktionen

Pre-Infusion

Heizung

Kaffee

Satz
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ECO
Dampf

Wasser

Parameter

Einstellen

Die Vorbriihzeit

Die Vorinfusion ist entscheidend fur den Geschmack. Daher kénnen
die Bellezzadevices mit PID die Vorinfusion einstellen. Wir haben P02
voreingestellt, unsere Empfehlung ist 0-5 Sekunden. Die Pumpe
stoppt nach 2 Sekunden, solange der Wert P ** eingestellt ist:

Vorbriihzeit Anzeige

0 - 10 Sekunden P00 - P10

Die Standardzeit betragt 2 Sekunden.
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Die Kesseltemperatur

Verandern Sie die Temperatur nur dann, wenn Sie personlich mit dem
Ergebnis in der Tasse unzufrieden sindViele Rostungen bendtigen
unterschiedliche Bruhtemperaturen. Deshalb geben wir keine Werte
an.Die Temperatur des Kessels kann eingestellt werden. Die folgenden
Einstellungen konnen gewahlt werden:

Kesseltemperatur Anzeige

Dampf 120 - 145 - 160 °C 145 - 160
Wasser 90 - 97°C 90 - 97

Der voreingestellte Wert betragt 150°C fir Dampf & 93°C fur Wasser.
Die richtige Temperatur fur den Kaffee ist ein wichtiges Kriterium fiir
die Qualitat des Geschmacks und der Crema:

- Wasser: 94 °C

- Dampf: 120°C
- Espresso: 90 °C (+/- 2 °C)

- Milchschaum fiir Cappuccino: 60 - 65 °C

Ihre Essenza Nina Kaffeemaschine verfligt Uber eine hochprézise
PID-Temperaturregelung, damit Sie immer die optimale Temperatur erreichen.
Orientieren Sie sich an der folgenden Faustformel:

Wenn |hnen der Espresso zu kalt ist, ist die Temperatur zu niedrig (tasten Sie sich
langsam in 1-Grad-Schritten heran).

Wenn die Crema des Espressos zu hell ist, ist die Temperatur zu hoch (Achtung,
es sei denn, Sie verwenden helle Rostungen! Dann fragen Sie lhren Réster nach
Informationen)

Wenn sie eine helle Rostung haben - Temperatur oft runter
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Der ECO-Modus

Das Gerat schaltet sich automatisch aus, wenn wahrend des
eingestellten Zeitintervalls keine Bedienung erfolgt. Die folgenden
Einstellungen konnen gewahlt werden:

- Wenn die Maschine uber einen langeren Zeitraum im Leerlauf ist,
schalten Sie die Maschine entsprechend der vom Benutzer
eingestellten Leerlaufzeit aus, um Energie zu sparen;

- Halten Sie das Einstellungssymbol £} auf dem PID-Bedienfeld 2
Sekunden lang gedriickt und lassen Sie es dann los; driicken Sie das
Einstellungssymbol -ﬁ- noch zweimal; das ECO-SymboI\‘"’ blinkt,
und der Parameter zeigt die Lange der Leerlaufzeit an.

- Driicken Sie das Einstellungssymbol O , um die Vorlaufzeit zu
andern (Einheit: Minute). Zeit 0 bedeutet, dass das Gerat nie
automatisch abgeschaltet wird.

Schalten Sie das Geréat wieder ein, nachdem es sich
automatisch ausgeschaltet hat:

» Dricken Sie die SET-Taste auf dem LCD-Display oder schalten Sie
das Gerat mit dem Ein-/Ausschalter aus und wieder ein..

Kapitel "Aufstellen und AnschlieBen des Gerats"

c Wie Sie das Gerét aufstellen, erfahren Sie im
auf den Seiten 11 und 12.

Essenza | Espresso Machines



DIE MASCHINE ZU REINIGEN

Damit Sie lange Freude an Ihrer Bellezza Espressomaschine haben
und der Kaffee gleichbleibend gut schmeckt, hier einige Tipps zur
Reinigung der Maschine.

Reinigung nach jedem Gebrauch

- Wischen Sie das Dampfrohr und die Dise nach jedem Briihvorgang
mit einem feuchten Tuch ab.

- Offnen Sie sofort nach dem Abwischen des Rohrs das Dampfventil
erneut, um eventuelle Riickstdnde aus dem Rohr zu blasen.

- Klopfen Sie den Siebtrager nach dem Ausschalten des Geréts ab,
spulen Sie ihn mit heiBem Wasser aus und legen Sie ihn auf das
Blech der Wasserauffangschale.

RegelméaBige Reinigung

Reinigen Sie den Wassertank
Auch wenn Sie immer frisches, enthartetes Wasser verwenden, sollten
Sie den Wassertank in regelméBigen Abstanden saubern.

1. Nehmen Sie den Tank heraus und leeren Sie das restliche Wasser
aus.

2. Reinigen Sie den Tank mit einem handelstiblichen Reinigungsmittel.
Achten Sie darauf, dass keine Spulmittelreste zurtickbleiben.

3. Setzen Sie den Tank wieder ab und fullen Sie ihn mit frischem,
kaltem Wasser.
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Reinigen Sie die Tropfschale
Das Uberschissige Wasser der Briiheinheit wird in der Tropfschale
aufgefangen.

1. Kontrollieren Sie regelmaRig den Wasserstand in der Tropfschale.
Eine volle Tropfschale wird nicht angezeigt.

2. Ziehen Sie die Tropfschale nach vorne heraus und leeren Sie den
Inhalt ACHTUNG: Wenn die Tropfschale bis zum Rand gefilllt ist, kann
das darin befindliche Wasser Uberlaufen. Verwenden Sie dann einen
Behalter, um eine gewisse Menge zu entnehmen, bevor Sie die
Tropfschale ganz herausziehen.

3. Reinigen Sie die Tropfschale, trocknen Sie sie und setzen Sie sie
wieder ein.

4. Reinigen Sie gegebenenfalls auch die Abdeckplatte.
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Reinigen Sie das Duschsieb

Das Duschsieb befindet sich im Siebtrager der Brihgruppe. Das
Duschsieb drickt auf das im Siebtrager verdichtete Pulver und verteilt
das mit Druck eingepresste Wasser gleichmaBig Uber die
Pulveroberflache. Der standige Kontakt mit dem Kaffeepulver kann
das Sieb und die Dichtung verunreinigen und sollte daher regelmaRig
gereinigt werden.

1. Nehmen Sie den Siebtrager heraus und
stellen Sie einen Behélter unter die
Brihgruppe.

2. Verwenden Sie die im Lieferumfang
enthaltene Burste, um Kaffeereste und
Verkrustungen aus dem Sieb zu entfernen.
3. Starten Sie die Pumpe mit der Custom
Cup Taste, um die abgebursteten Teile
auszuspllen.

- Je nach Gebrauchshaufigkeit sollten das Duschsieb und die
Gruppendichtung nach einigen Jahren ausgetauscht werden.
Informationen dazu finden Sie im Abschnitt "Wechseln des
Duschsiebs und der Gruppendichtung" auf Seite 25
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Reinigen Sie das Gehause

Elektrischer Schlag

Flissigkeiten, die in die Maschine gelangen, kdnnen einen
Kurzschluss und einen Stromschlag verursachen. Schwere
Verletzungen und Schaden an der Maschine kdnnen die Folge
sein.

- Reinigen Sie die Maschine nur im ausgeschalteten Zustand.
Trennen Sie auch die Maschine von der Stromversorgung.

- Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeiten in das Innere des
Gerats gelangen.

- Wenn wahrend der Reinigung Flissigkeiten in das Innere des
Gerats gelangt sind, schlieBen Sie das Gerét nicht an die
Stromversorgung an und schalten Sie es nicht ein. Warten Sie
je nach Menge der eingedrungenen Flissigkeit, bis diese
wieder verdunstet ist. Wenden Sie sich an lhren Fachhandler,
wenn Sie sich nicht sicher sind.

A AcHTUNG

Gefahr von Verbrennungen

Teile der Maschine konnen auch nach dem Ausschalten noch
heif3 sein, bei Berlihrung besteht Verbrennungsgefahr!

- Reinigen Sie die Maschine nur im ausgeschalteten Zustand.

- Warten Sie nach dem Ausschalten der Maschine, bis sich alle
Teile ausreichend abgekuhlt haben.
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Ungeeignete Reinigungsmittel

Ungeeignete Reinigungsmittel konnen das Gehause zerkratzen
oder beschéadigen.

- Verwenden Sie nur ein weiches, leicht feuchtes Tuch (z. B.
Mikrofasertuch).

- Bei starker Verschmutzung konnen Sie ein speziell fiir
Edelstahloberflachen geeignetes Reinigungsmittel verwenden.
- Verwenden Sie niemals Scheuermittel, Mittel mit
Reinigungskorpern, Schwamme mit scheuernden Oberflachen
oder Wolle.

Reinigen Sie das Gehéuse

1. Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung.

2. Warten Sie, falls erforderlich, bis alle Gehauseteile abgekuhlt sind.
3. Wischen Sie das Gehause mit einem weichen, leicht feuchten Tuch
(z.B. Mikrofasertuch) ab.

MaBnahmen vor langerer NichtbenutzungWenn

Wenn absehbar ist, dass das Gerat flr langere Zeit nicht benutzt wird,
empfiehlt Bellezza folgende MaBnahmen:

1. Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Netzspannung.

2. Entfernen Sie den Wassertank, entleeren und reinigen Sie ihn.
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3, Entleeren Sie den Boiler vollstandig. Offnen Sie dazu die
Wasserablassschraube an der Unterseite des Geréts. Drehen Sie die
Schraube wieder ein, wenn das Wasser abgelassen ist. Nach dieser
MafBnahme kann die Maschine auch unter dem Gefrierpunkt gelagert
werden.

ACHTUNG! Lagern Sie das Gerat nicht mit einem geflliten
Wasserkocher unter dem Gefrierpunkt. Dies kann zur Zerstorung des
Kessels flhren.

4. Nehmen Sie den Siebtrager aus der Brihgruppe, reinigen Sie ihn
und legen Sie ihn auf die Ablage.

Reinigung nach langerer Nichtbenutzung

Reinigen Sie den Wassertank
- Entleeren Sie den Wassertank, reinigen Sie ihn und fillen Sie ihn
wieder vollstandig auf.

Das K I al hen

Wenn die Maschine langere Zeit nicht benutzt wurde, sollte auch das
Wasser im Boiler ausgetauscht werden.

1. Fillen Sie den Wassertank mit frischem Wasser und schalten Sie
das Gerat ein.

2. Entnehmen Sie das Wasser Uber die HeiBwasserleitung.

3. Wiederholen Sie den Vorgang, bis der Wassertank vollstandig
entleert ist.

4, Fullen Sie den Wassertank wieder auf.
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WENN ETWAS NICHT FUNKTIONIERT

Problem

Ursache

Losung

Die Maschine kocht
keinen Kaffee

Es ist kein Wasser im Tank

Wasser in den Tank einfullen

Die Eingangsspannung oder
-frequenz stimmt nicht mit
dem Typenschild Uberein

Verwenden Sie die auf dem
Typenschild angegebene
Spannung und Frequenz

The added coffee powder is
too fine and clogs the filter

Das beigefugte Kaffeepulver ist
zu fein und verstopft den Filter

Maschinenfehler

Bitte wenden Sie sich an
den Kundendienst

Die Maschine macht
keinen Dampf

Steam line clogging

Verstopfung der
Dampfleitung

Es ist kein Wasser im Tank

Wasser in den Tank einfullen

Die Dampffunktion ist
ausgeschaltet

Reduzieren Sie die Menge
des gemahlenen Kaffees

Maschinenfehler

Ruckstande von Kaffeepulver
auf dem Dichtungsring des
Trichters reinigen

Essenza | Espresso Machines
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WENN ETWAS NICHT FUNKTIONIERT

Problem Ursache Losung
Es ist zu viel gemahlener Reduzieren Sie die Menge
. Kaffee im Sieb des gemahlenen Kaffees
Kaffee schwappt tber
den Rand der : ]
Trichterdichtung There's coffee residue on the Auf der Trichterdichtung
funnel seal bEf'ndF{n S'Ch
Kaffeerlickstande.
Der Boden der Kaffeemaschine ist Das Wasser aus der Schale
Der Boden d(_er . undicht abgieen
Kaffeemaschine ist
undicht Maschinenfehler Bitte wenden Sie sich an

den Kundendienst

Das Netzkabel ist nicht

richtig eingesteckt SchlieBen Sie das Netzkabel an

Die Kaffeemaschine
funktioniert nicht

) Bitte wenden Sie sich an
Maschinenfehler den Kundendienst

Hinweis: Wenn Sie das Problem nicht I6sen konnten, wenden Sie sich an den Kundendienst in Ihrem
Land.
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WARTUNG UND REPARATUR DER MASCHINE

Reparaturen dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefihrt
werden. Wenn Sie wahrend der Garantiezeit selbst Reparaturen
durchfuhren, erlischt jeglicher Garantieanspruch.Sie konnen jedoch
kleinere Servicearbeiten selbst durchfihren. Dazu gehoren:

- Austausch der Duschabtrennung

- Entkalken der Maschine

- Wenn Sie diese Arbeiten nicht selbst durchflihren mochten, wenden
Sie sich bitte an thren Fachhandler. Er wird Ihnen gerne helfen

Duschabtrennung wechseln

Die Duschabtrennung sollte regelmaRig gereinigt werden.
Informationen dazu finden Sie im Abschnitt "Reinigung der
Duschwand" auf Seite 20.

Je nach Nutzungshaufigkeit sollte die Duschabtrennung und die
Gruppendichtung jedoch nach einigen Jahren ausgetauscht werden.
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- Setzen Sie einen
Schraubendreher auf die
Schraube der
Duschabtrennung und
schrauben Sie sie fest.

- Birsten Sie den neuen
Duschfilter und die
Brihgruppe mit der
mitgelieferten
Reinigungsburste ab.

- Setzen Sie den
Duschschirm auf und
ziehen Sie ihn mit dem
Schraubenzieher fest.
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Entkalken Sie die Maschine

Betrieb einer stark verkalkten Maschine

Starke Verkalkung kann die Funktionsfahigkeit der Maschine
beeintrachtigen, sich I6sende Kalkpartikel konnen auch
Leitungen verstopfen und die Maschine beschadigen.

- Verwenden Sie enthartetes Wasser, um die Verkalkung zu
verlangsamen.

- Entkalken Sie Ihre Maschine regelmaBig, sofern keine starken
Kalkrlickstande vorhanden sind.

- Lassen Sie ein stark verkalktes Gerat von Ihrem Fachhandler
entkalken.

Entkalken einer bereits verkalkten Maschine

Eine bereits stark verkalkte Maschine darf nicht mit der unten
beschriebenen Methode entkalkt werden. Kalkstticke, die sich
|6sen, konnen die Leitungen verstopfen und die Maschine
beschadigen.

- Verwenden Sie die unten beschriebene Methode zum
Entkalken Ihrer Maschine nur als vorbeugende MaBnahme
gegen Verkalkung.

- Lassen Sie ein stark verkalktes Gerat von Ihrem Fachhandler
entkalken.
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Entkalken Sie die Maschine vorsorglich

Halten Sie Folgendes bereit:

- Portafilter mit Blindsieb (im Lieferumfang enthalten)
- Entkalkungsflissigkeit (im Fachhandel erhaltlich)

- Ein mittelgroBes Gefal3 (zum Auffangen von Wasser)
Es ist kein Siebtrager eingesetzt.

1. Heizen Sie die Maschine auf, bis sie die Betriebstemperatur erreicht
hat.

2. Schalten Sie das Gerét aus.

3. Stellen Sie ein Gefal3 unter den HeilBwasserauslauf und offnen Sie
das Ventil, um das Wasser aus dem Kessel zu entleeren. SchlieBen Sie
das HeiBwasserventil wieder, wenn kein Wasser mehr austritt.

4. Nehmen Sie den Wassertank heraus und leeren Sie ihn, mischen
Sie ein geeignetes Entkalkungsmittel wie angegeben mit Wasser,
flllen Sie es in den Wassertank und setzen Sie ihn wieder ein.

5. Schalten Sie das Gerét ein.

- Der Kessel ist mit der Entkalkungsflussigkeit gefiillt.

6. Drlcken Sie den Dosierhebel nach oben und warten Sie, bis
FlUssigkeit aus der Briihgruppe austritt.

- Der Warmetauscher wird nun mit der Entkalkungsflussigkeit gefillt.
7. Stellen Sie den HeiBwasserhebel senkrecht, um die Pumpe
auszuschalten.
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8. Setzen Sie den Portafilter mit dem eingesetzten Blindsieb in die
Brihgruppe und drlicken Sie die Custom-Cup-Taste.

- Die Pumpe arbeitet nun gegen den Widerstand des Blindsiebs.

9. Nach etwa 20 Sekunden lassen Sie die Taste fir die
benutzerdefinierte Tasse los, um die Pumpe zu stoppen.

- Das restliche Wasser wird an der Unterseite der Brihgruppe in die
Abtropfschale abgegeben.

- Durch diesen Vorgang wird das Expansionsventil entkalkt.

10. Wiederholen Sie die Schritte 9. + 10. dreimal.

1. Lassen Sie dann das Entkalkungsmittel etwa 30 Minuten einwirken.
12. Entfernen Sie den Siebtrager und driicken Sie die Taste fir die
benutzerdefinierte Tasse, damit das restliche Entkalkungsmittel aus
dem Wassertank durch die Brihgruppe flief3t.

13. Schalten Sie die Maschine aus, sobald der Wassertank leer ist und
lassen Sie die Taste los.

14. Schrauben Sie die DUse (Perlator) an der HeiBwasserleitung ab.
ACHTUNG! Das Rohr und der Luftsprudler sind hei3! Verwenden Sie
Handschuhe oder einen Lappen.

- Dadurch wird verhindert, dass sich Kalkablagerungen im
Luftsprudler ansammeln.

15. Stellen Sie ein Gefal unter den HeiBwasserauslauf und driicken
Sie die HeilBwassertaste, um das Wasser aus dem Wasserkocher zu
entleeren. Lassen Sie die Taste wieder los, wenn kein Wasser mehr
austritt.
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16. Nehmen Sie den Wassertank heraus, reinigen Sie ihn grindlich
und flllen Sie ihn wieder mit Frischwasser.

17. Schalten Sie die Maschine ein.

- Der Kessel wird mit dem Frischwasser gefiillt.

18. Flllen Sie bei Bedarf Wasser nach.

19. Um Ruckstande aus dem Expansionsventil zu entfernen,
wiederholen Sie die Schritte 8 - 10.

20. Nehmen Sie den Siebtrager ab und entfernen Sie das Blindsieb, da
es nicht mehr bendtigt wird. Die folgenden Schritte kdnnen mit oder
ohne aufgesetzten Filter durchgefiihrt werden.

21. Drucken Sie die Taste fir die individuelle Tasse und lassen Sie sie
nach ca. 1 Minute wieder los.

- Dadurch wird der Warmetauscher durchgesplilt.

22. Wiederholen Sie den folgenden Vorgang mindestens
fiinfmal, bis klares, geruchsneutrales Wasser aus dem
HeiBwasserauslauf kommt:a. Schalten Sie die Maschine aus, wenn die
Betriebstemperatur erreicht istb. Stellen Sie ein Gefa unter den
HeilBwasserspender, 6ffnen Sie das Ventil und schlieBen Sie es wieder,
wenn kein Wasser mehr austritt.c. Fllen Sie gegebenenfalls den
Wassertank mit frischem Wasser und schalten Sie die Maschine ein.
23. Driicken Sie die Taste fur benutzerdefinierte Tassen und spilen
Sie, bis auch aus der Briihgruppe klares Wasser austritt.

24. Ihre Maschine ist nun wieder betriebsbereit.
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Garantie
Essenza gewahrt eine einjahrige Garantie.

Bauliche Veranderungen an der Maschine und Reparaturen, die nicht
von einem autorisierten Servicepartner durchgefihrt werden, fihren
zum Erléschen der Garantieanspriiche.

Alle Arbeiten an der Maschine wie Wartung, Kundendienst, Reparatur
oder Austausch von Bauteilen durfen nur von autorisierten
Servicepartnern durchgefiihrt werden. Informationen zu
Vertriebspartnern, Servicecentern und autorisierten Reparaturcentern
finden Sie auf der Essenza-Website unter
www.essenza-espresso.de
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Modell

C020

Spannung

AC220-240V

Frequenz

50Hz

Leistung

1450W

Tankinhalt

2L

Pumpendruck

Essenza | Espresso Machines
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NICHT VERWENDEN / ENTSORGEN / CE-KONFORMITAT

Entsorgung

Dieses Produkt enthéalt wertvolle Materialien, die recycelt
werden konnen. Entsorgen Sie das Produkt daher am
Ende seiner Lebensdauer auf umweltfreundliche Weise
und in Ubereinstimmung mit den nationalen Vorschriften.

CE-Konformitat o
Dieses Produkt ist CE-konform und entspricht den
geltenden Richtlinien und Normen US

LrsTED

Essenza | Espresso Machines

31/32



& CSSCIZa

ESPRESSO MACHINES

Essenza Espressomaschinen GmbH
Rudolf-Diesel-strasse 11
69115 Heidelberg
Germany



